
S E A F O O D

TAKE AWAY E DELIVERY
PESCEPANE A CASA TUA!

pescepane.it | 055 234 43 97 (tel o WA)

pescepane.it

12.00/15.00 - 19.30/22.30 
lunedì chiuso
closed on mondays
055 234 43 97

#pescepane

TAGLIOLINI al RAGÙ BIANCO di POLPO
pasta fresca artigianale con ragù toscano di polpo

CHEESECAKE SALATO di RICOTTA
con acciughe marinate, mostarda di peperone 
e crumble di pane toscano

GAMBERI ARGENTINI CROCCANTI
fritti con fiocchi di mais e dip curry habanero

GRIGLIATA al la PESCEPANE
con calamari, polpo e gamberi argentini

ACCIUGHE e SARDE FRITTE
con panatura di mandorle e finocchio

FISH & CHIPS
baccalà con panatura di farina di mais e riso, 
patate e anelli di cipolla

GRAN FRITTO MISTO PESCEPANE
con gambero argentino, calamari, latterini, 
mazzancolle, acciughe e cruditè di verdure

TARTARE di BACCALÀ
con radicchio grigliato, mostarda di peperone, 
tapenade e cipolla in agrodolce

TARTARE di TONNO
con scalogno, capperi, senape rustica e sale di Cipro

POLPO al la PIASTRA
con patate al forno

ORATA al FORNO
con dip del giorno

PATATE AL FORNO / FRITTE

LASAGNA di MARE
con gallinella e pomodorini

PACCHERI al la TRABACCOLARA
pasta fresca artigianale con pescato del giorno, 
pomodoro e prezzemolo

CONTORNO del GIORNO

TRIS di SALSE dal la CUCINA
fatte in casa: salsa curry, tartara, tzatziki

POLPETTE SFIZIOSE di PESCE
di polpo e patate, con sugo di pomodoro

INSALATA TIEPIDA di CALAMARI
con verdure di stagione al forno

VERDURE al FORNO / INSALATA
con prodotti di stagione

CROSTINI PESCE & PANE
acciughine alla povera, aringa marinata, 
baccala’ mantecato, pesce-pane

TAGLIOLINI with OCTOPUS RAGOUT
fresh home-made pasta with tuscan-style octopus ragout

15 EURO

SAVORY RICOTTA CHEESECAKE
with marinated anchovies, pepper mustard 
and Tuscan bread crumble

13 EURO

CRISPY KING PRAWNS
fried with corn flakes and curry habanero dip

12 EURO

GRIGLIATA al la PESCEPANE
with cuttlefish, octopus and tiger prawns

21 EURO

FRIED ANCHOVIES and SARDINES
with almond and fennel breading

15 EURO

FISH & CHIPS
corn and rice flour breaded cod fish, 
potatoes and onion rings

18 EURO

GRAN FRITTO MISTO PESCEPANE
Argentinian prawns, squid, silversides, tiger prawns, 
anchovies and veggie cruditè

20 EURO

COD FISH TARTARE
with grilled chicory, pepper mustard,
tapenade and onion chutney

16 EURO

TUNA FISH TARTARE
with shallot, capers, homemade mustard and Cipro salt

17 EURO

SEARED OCTOPUS
with roasted potatoes

19 EURO

BAKED SEA BREAM 
with dip of the day

18 EURO

BAKED POTATOES / FRENCH FRIES 5 EURO

FISH LASAGNA
with red gurnard and cherry tomatoes

14 EURO

14 EURO

SIDE of the DAY 6 EURO

3 HOMEMADE DIPS
curry, tartara and tzatziki sauce

2.5 EURO

FISH CROQUETTES
with octopus and potatoes, served with tomato sauce

11  EURO

CALAMARI SALAD
with baked, seasonal vegetables

14 EURO

BAKED VEGGIES / SALAD
with seasonal produce

6 EURO

CROSTINI PESCE & PANE
toasts with anchovie canape’, marinated herring, 
creamy cod fish, pesce-pane

10 EURO

PACCHERI al la TRABACCOLARA
fresh home-made pasta with fish of the day, tomato, parsley


